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V O R S P E I S E N

RINDSSUPPE VOM  
HEIMISCHEN JUNGRIND 
Grünes von der Weide • Wurzelgemüse
Wahlweise:  
Frittaten / Kaspressknödel / Leberknödel  
	 7,5

ROTE RÜBE SUPPE
Wasabi	•	Knäckebrotschiefer	 7,9

SUPPEN

WINTERSALAT 
Rohkostsalate • Schwarzbrot • Parmesan 
Balsamicovinagrette	 9
Wahlweise:
gegrilltes	Maishendl	 +6
rosa	Rinder	Tranchen	 +9
Thunfisch	Tataki	 		+8

SALAT

RINDERTATAR
Petersilienwurzel • Miso • Pilzsud •  
Zitrus	 17/21

GEGRILLTER PULPO
Karfiol	•	Kohlsprossen	 18

RÜBENVARIATION
Kren	•	Crème	fraîche	•	Waldhonig	 12

RAUCHFORELLE
Gin	Gurke	•	Apfel	•	Wasabi	 14

VORSPEISEN

HEIMISCHE BRETTLJAUSE
Wurst • Pinzgauer Speck • Käse •  
Cornicons	•	Kren	•	Butter	•	Brot	 21

MITTAGS GIBT'S AUCH



G E G R I L LT E S

BERG & GEWÄSSER

BEILAGENSALAT	 	 5

RATATOUILLE  6

JUNGE KARTOFFELN
Nussbutter	•	Petersilie		 	 6

GRIESSSTRUDEL	 	 7

ROHMARINIERTES ROTKRAUT	 5

KOHLSPROSSEN 
Rahm	•	Haselnuss	 6

GETRÜFFELTE POMMES  
Parmesan	•	Schnittlauch		 8

KNOBLAUCHFOCACCIA	 5

BEILAGEN

HIRSCHRÜCKEN  
AUS HEIMISCHER JAGD
Preiselbeeren	•	Rotkrautsalat	 	 31

RIBEYE STEAK VOM JUNGRIND 
(220G) 
Café	de	Paris	Butter	 	 27

THUNFISCH TATAKI
Miso	•	Zuckererbsen	 	 29

BAUCH VOM STROHSCHWEIN  
36H GEGART
Schwarze	Aioli	•	Sellerie	 	 23

FILET STEAK VOM JUNGRIND  
(180G) 
Trüffeljus	•	Foie	Gras	 	 30

LACHSFORELLENFILET
Brokkoli	•	Mandel	 	 24

Abends	erlauben	wir	uns	pro	Person	€	3,50	Gedeck	zu	verrechnen.
Gerne	stellen	wir	Ihnen	eine	Speisekarte	mit	Allergenkennzeichnung	zur	Verfügung.	

Preise	sind	in	Euro	inkl.	MwSt.



H A U P T S P E I S E N  &  D E S S E R T

RINDSSUPPE
Frittaten	 6	

WIENER SCHNITZEL
Pommes	•	Ketchup/Majo	 	 12

SPAGHETTI
Parmesan 
Wahlweise: 
Tomatensauce	/	Bolognese	 8
 
GRILLWÜRSTL
Pommes	•	Ketchup/Majo	 	 9

KIDS

DIE SCHOKOLADE
Variation	von	der	Schokolade	 14

FÖRSTERSCHMARRN 
Geeiste Zwetschke • Rumrosinen • 
Mandel	 12

GEEISTE HIMBEERE
Schokolade	•	Haselnuss	•	Baiser	 11

WALDHONIG
Briocheglace	•	Honigsud	•	Mandel	 11

SCHOTTNOCKEN
Schotten	•	Röstzwiebel	•	Kräuter	 	 18

ROSA TAFELSPITZ
Wurzelgemüse • geriebener Kren • 
Spinat	 	 20

GESCHMORTE OCHSENBACKE 
Sellerie	•	Liebstöckel	 	 23

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Zitrone • Wildpreiselbeeren
Wahlweise:  
Petersilienkartoffel	/Pommes	 	 26

SPINATKNÖDEL
Nussbutter	•	Parmesanschaum	•	Spinat		 18

ZITRONENRISOTTO
Jakobsmuschel	•	Katsobushi	•	Salicon	 	 24

HEIMISCH & EXOTISCH

DESSERT



P I Z Z A

MARGHERITA 
Tomate	•	Mozzarella	 12

PROSCIUTTO 
Tomate	•	Mozzarella	•	Schinken		 13,5

SALAMI MILANO 
Tomate	•	Mozzarella	•	Salami	Milano	 13,5

CALZONE 
Tomate • Mozzarella • Schinken •  
Champignons	 14

VEGETARIA 
Tomate • Mozzarella • Paprika • 
Knoblauch	•	Olive		 14

NEAPOLITANA 
Tomate • Mozzarella • Salami •  
Sardellen		 14,5

DIAVOLO 
Tomate • Mozzarella • Salsiccia piccante •  
Peperoni	(scharf)	 15

TONNO 
Tomate	•	Mozzarella	•	Thunfisch	•	 
Zwiebeln	 15,5

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE  
Tomate • Mozzarella • Rohschinken • 
Rucola		 16,6
 
PICCANTE DOLCE LATTE 
Tomate	•	Dolce	Latte	•	Salami	piccante	 14,5

CAPRICCIOSA 
Tomate • Mozzarella • Champignons • 
Schinken	•	Artischocken	 14,5

VERDURA 
Tomate • Mozzarella • Artischocken •  
Paprika	•	Champignons	•	Olive		 14,5

RUSTIKA 
Tomate • Mozzarella • Speck • Zwiebeln • 
Peperoni	(mild)	•	Mais	 14,5

BRESAOLA DI TARTUFO  
Luftgetrockneter italienischer Rinder- 
schinken	•	geriebener	Wintertrüffel	•	 
Rucola		 17,5	

MARGHERITA
Tomate	•	Mozzarella	 8
 
SALAMI
Tomate	•	Mozzarella	•	Salami	 9,5
 
SCHINKEN
Tomate	•	Mozzarella	•	Schinken	 9,5

KIDS


