VORSPEISEN

RINDERSUPPE VOM

HEIMISCHEN JUNGRIND

Grunes von der Weide - Wurzelgemuse
Wahlweise:

Frittaten / Kaspressknodel / Leberknodel

7.9
KARAMELLISIERTE
KAROTTENSUPPE
Safran - Apfel 8,9
HAUPTSPEISEN

RIB EYE STEAK VOM JUNGRIND 300G
Geschlagene Krauterbutter -
WintergemuUse - Junge Kartoffeln 35

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Zitrone - Preiselbeere

Wahlweise:

Petersilienkartoffel /Pommes 29

ROSA TAFELSPITZ VOM JUNGRIND

WurzelgemuUse + Kren « Spinat 27

DESSERT

TIRAMISU 2.0
Whiskey - Biskuit + Mascarpone + Feige 12

GEEISTE VANILLE
Blatterteig + Vanille « Birne 12

RINDERTATAR SORF & TORF
Kaviar Asetra - Lardo - Eigelb + Lauch 22

GEMISCHTER WINTERSALAT

Wildkrauter - Schwarzbrot « Pecorino

8/14
Wahlweise:
gebratene Streifen vom Jungrind +9
hausgebeizter Lachs +9
gebratene Garnelen (3 Stuck) +10
GEZUPFTE LAMMSTELZE
Gnocchi « Karotte - Safran 28
BOEUF BOURGUIGNON
Karotte « Champignons 32
TAGLIATELLE AL TARTUFO
Wintertruffel - Grana Padano 26
TOPFENKNODEL
Zwetschke « Brosel - Mohn 12
CREME BRULEE
Passionsfrucht < Schokolade 12

Gerne stellen wir Innen eine Speisekarte mit Allergenkennzeichnung zur Verfugung.
Preise sind in Euro inkl. MwSt.

VORSPEISEN & HAUPTSPEISEN



PlZZA CLASSICO

MARGHERITA
Pomodoro « Fior di latte + Basilikum 14

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro - Fior di latte - Prosciutto cotto -
Champignon 15,5

SALAME MILANO
Pomodoro « Fior di latte « Salame Milano 15

TONNO E CIPOLLA
Pomodoro « Fior di latte * Thunfisch -

Zwiebel 16,5
DIAVOLA

Pomodoro - Fior di latte - Nduja - Salsiccia
piccante « Pfefferoni « Chilli Ol 16,5
CAPRICCIOSA

Pomodoro - Fior di latte « Prosciutto cotto -
Champignon - Artischocke « Paprika « Olive

155
NEAPOLETANA
Pomodoro - Fior di latte « Salame Milano -
Sardelle « Kapern - Olive 15,5
CALZONE
Pomodoro - Fior di latte « Prosciutto cotto -
Champignon - Ricotta 16
RUSTIKA
Pomodoro - Fior di latte - Speck + Zwiebel -
Pfefferoni « Mais 16,5
VERDURA

Pomodoro - Fior di latte - Artischocke +
Paprika + Champignon « Knoblauch -« Olive
16

PlZZA SPEZIALE

PICCANTE DOLCE LATTE

Pomodoro - Fior di latte « Dolce latte -
Salame piccante - Kirschtomate -
Getrocknete Tomate 19

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE
Pomodoro « Fior di latte + Prosciutto di
San Daniele - Rucola - Grana Padano 19

BRESAOLA DI TARTUFO
Pomodoro - Fior di latte * Bresaola -

Truffel « Rucola 23
DAVITO

Fior di latte + Mortadella - Burrata -

Pesto di pistacchio 21

CON PANCETTA
Fior di latte - Pancetta « Wilder Brokkoli -

Walnuss 21
SALMONE

Pomodoro giallo - Fior di latte « Gebeizter
Lachs - Zitrone - Petersilie + Olive 20

PIZZA CINGHIALE
Pomodoro - Fior di latte - Cinghiale - Birne -
Ricotta + Rosmarin « Honig 23
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VITO DAMIANI

Ich bin Vito, leidenschaftlicher Pizzaiolo aus
Monopoli in Apulien. Seit Uber 14 Jahren
widme ich mich der Kunst der Pizzabackerei,
wobei ich Tradition mit frischen lokalen
Zutaten kombiniere, um jede Pizzakreation
zu einem kulinarischen Erlebnis zu machen.
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